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Menus per a Grups i Empreses 2010-2011

Mend n® 1
Per Picar

Pernil d'Agla
Micuit de Foie amb Melmelada de Tomaquet
Risotto de Bolets de Temporada
Patata, Ou i Foie
Croquetes de Gorgonzola amb Compota de Poma

Segons
Confit d’Anec amb Salsa de Mango
o]

Tronc de Llu¢ amb Verduretes i Oli de Vainilla

33 € iva inclos.

Menud n° 2
Llaminera de Porc amb Crema de Foie
6
Llom de Rap en Suquet amb Picada

35 € iva inclos.

Menid n° 3
Entrecot de Bou amb Crema “Do Porto”
6
Tataki de Tonyina amb Fruites

39€ iva inclos

Mendi n°4

Filet de Vedella amb Textures de Ceba i Foie
o}
Llamantol al forn amb picada de Pernil i Pinyons

52 € iva inclos
Postres

Degustacio de Postres Insolit
o]
Pastis d'aniversari o celebracio (per tot el grup)

El primer sera de pica-pica en tots els menus.
El vi, les aiglies i els cafés estan inclossos alyore
Els menus per grups seran per un minim de 12 persase
La falta de comensals sense previ avis tindran unicac de 6€ per persona.



